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Lo mejor de Japon, en cada bocado




*Los valores de estos productos pueden variar segun
los canales y forma en la que se haga la compra.

Sarku 7/

japan L

Frescoy
al Instante

Todos nuestros restaurantes cuei‘h:'con
planchas teppanyaki de ultima tecnologla que
ofrecen una experiencia sensori
garantizan la preparacion
verduras crocantes, jugosas, s
frescas, con el auténtico ta‘l-a




Entradas y
Acompanantes

Disfratalos con cualquiera de nuestras
deliciosas salsas: teriyaki, chili dulce o soya.

Ikigai Tartar de Atin Maki ROl Lumpia.

Bolitas de palmitos de cangrejo y Trozos de attin finamente picados, 1 Crocante rollo de papel de arroz,
queso crema apanados en panko. marinados al mejor estilo japonés, relleno con exquisita mezcla de
(x-l ) $5.500 sobre una base de arroz aderezado, vegetales.

acompaiiado con aguacate cremoso. $5.900

(X4) $17.900 $15.900

* Este producto solo esté disponible
en los restaurantes de mesa.

Camarones Mizuchi Gyozas Langostino Tempura
Camarones tempura servidos Empanadas japonesas, rellenas de 1 Langostino crujiente apanado en panko.
crocantes, cubiertos de ajonjoli, con pollo y vegetales (3 unidades). $6.900

nuestra cremosa salsa Mizuchi aparte. Puedes pedirlas fritas o a la plancha. E

Una entrada irresistible para disfrutar $10.900

a tu ritmo, con todo el sabor japonés.

$18.900

* Este producto solo esta disponible Imagenes de referencia, pueden presentar variaciones.
en los restaurantes de mesa.



Entradas y
Acompanantes

Disfratalos con cualquiera de nuestras
deliciosas salsas: teriyaki, chili dulce o soya.

Ceviche Nikkei Atun Ponzu

Cubos de salmén marinados en leche de tigre, Laminas de atin fresco bainadas en una salsa citrica
con aguacate, cebolla morada, quinua crocante y soya, con toques de ajonjoli, jengibre y togarashi.
y maiz tostado. Una entrada fresca, balanceada Una explosion de umami, frescura y picante suave.

y con sabor fusion. * Este producto solo estéa disponible s20_900 * Este producto solo estd disponible

325 900 en los restaurantes de mesa. en los restaurantes de mesa.

Tabla Nipona wonton Tartar

Una seleccion para compartir que une lo mejor de Dos wontons crocantes rellenos con mezcla
nuestra cocina japonesa: gyozas, tartar de attn, tartar de salmon, aderezo de cilantro,
camarones mizuchi e ikigai. Acompanado con nuestras mayonesa siracha, ajonjoli y cebollin. Una
salsas especiales: ponzu citrica, chili dulce y mizuchi. entrada fresca, cremosa y con buen crunch.
Ideal para quienes quieren probarlo todo. s-l 6900

$57-900 * Este producto solo esta disponible

o - en los restaurantes de mesa.
* Este producto solo esté disponible

en los restaurantes de mesa. v X N
Imégenes de referencia, pueden presentar variaciones.
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Platos Teriyaki

Pollo Teriyaki

Trozos de pollo a la plancha banados en
nuestra salsa Teriyaki.

525.500

Carne de Res Teriyaki

Jugosos trozos de carne deres y
champinones a la plancha, banados
en nuestra salsa Teriyaki.

$35.500
Camarones Teriyaki

Camarones y champiinones banados
en nuestra deliciosa salsa Teriyaki.

35.500

Servidos con su eleccion de arroz japonés, arroz
blanco o pasta. Acompanado de una deliciosa
mezcla de vegetales frescos a la plancha:
brécoli, repollo y zanahoria.

Pollo con
Camarones Teriyaki

Exquisita combinacion de pollo y camarones
banados en nuestra salsa Teriyaki.

36.500

Carne con Camarones
Teriyaki

Deliciosa combinacion de carne, camarones
y champifones bafados en nuestra
salsa Teriyaki.

41.500
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Platos Mandariyaki

Servidos con su eleccion de arroz japonés, blanco o pasta.
Acompaiado de una deliciosa mezcla de vegetales frescos a la
plancha: brécoli, repollo y zanahoria y un toque de ajonjoli.

Pollo Mandariyaki

Trozos de pura pechuga apanados al
estilo tempura y banados en salsa de mandarina
y un toque de ajonjoli.

531.500

Camarones Mandariyaki *

Camarones apanados al estilo tempura
banhados en salsa de mandarina y un toque de ajonjoli.

$35.500 o | ‘

Pollo con Camarones Mandariyaki - .

Trozos de pura pechuga y camarones |
apanados al estilo tempura, bafiados en J
salsa de mandarina y un toque de ajonjoli.

36.500

Imagenes de referencia, pueden presentar variaciones.






Bentos Familiares

Bento Familiar

(Para 4 personas)
Pollo Teriyaki, Pollo Mandariyaki, 1 Rollo de Sushi California,
2 Maki Roll, Vegetales, Arroz Blanco, Arroz Japonés o Pasta.

Precio: $142.000
Promocion: *88.900

Bento Familiar Deluxe
(Para 4 personas) $719.900

Camarones Mandariyaki,
Carne Teriyaki, 4 Gyozas, 1 Rollo de Sushi Golden California,

Coleslaw Japonés, Arroz Blanco, Arroz Japonés o Pasta.

Vegetales, 2 piezas de
Sushi California 6 2 piezas

] de Sushi Golden California 6
Precio: $173.000 1 Maki Roll, Arroz Japonés o

Promocion: $125.900 Pasta y Pollo Teriyaki o Mandariyaki.

Imagenes de referencia, pueden:presentar variaciones. £ & )
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Nuevos

o
Sush] |1oBocados

El sushi es uno de los platos mas representativos del Japén.
Cada rollo combina frescura, sabor y arte en una experiencia Unica

California »

Rollo fresco con palmito aderezado y
aguacate en lonjas, envuelto en arroz
sazonado y ajonjoli. Un clasico irresistible
con sabor suave y balanceado.

$23.900

_=TF
Pollo Mandariyaki Volcano
Rollo con pollo Mandariyaki y queso Rollo California con palmito y aguacate,
crema, coronado con salsa citricay cubierto con mezcla cremosa de cangrejo
mayonesa siracha suave. Un bocado y camarén, mayonesa siracha, cebollin
jugoso, cremoso y lleno de frescura fresco y un toque de limén. Sabores
oriental. intensos y textura suave.

$25.900 $34.900

Imagenes de referencia, pueden presentar variaciones.

Golden Philadelphia »

Rollo crujiente con salmén ahumado y
queso crema, terminado en tempura y
banado en anguila glaseada, con un
toque de limén y cebollin. Suave,
ahumado y lleno de sabor.

39.900

. ]

Samurai «

Langostinos tempura, palmito aderezado
y aguacate, con cobertura cremosa de
coco, cebolla puerro caramelizada y un
toque de limén. Un rollo elegante, suave y
lleno de sabor.

30.900



Nuevos

Sushi

) ¢ Principiantes

10 Bocados

ﬁ Intermedios

El sushi es uno de los platos mas representativos del Japén.
Cada rollo combina frescura, sabor y arte en una experiencia Unica
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Salmon

Salmoén fresco, queso crema y chips
tempura en un rollo cremoso y crujiente,
con aguacate, mayonesa siracha suave y
un toque de limén. Frescura con caracter.

$25 900 * Este producto solo esta disponible

en los restaurantes de mesa.

Tiger Deluxe

Un rollo vibrante y crujiente de langostino
tempura, con un interior jugoso de tartar
de attin y una capa de aguacate fresco.
Finalizado con salsa de anguila, quinoa
crocante, togarashi y un toque citrico.

s34.900 * Este producto solo esté disponible

en los restaurantes de mesa.

Tokyo Flame «
Un rollo irresistible de camarén apanado,
gueso crema y aguacate, cubierto con
laminas de salmén fresco, salsa anguila,
mayonesa siracha y cebolla puerro. Una
combinacion cremosa, crujiente y
ligeramente picante que prende tus
sentidos.

$37.900

* Este producto solo esté disponible

en los restaurantes de mesa.

Expertos

Sakura Acevichado

Rollo crujiente con langostino tempura,
aguacate, atun fresco y salsa acevichada
- con toques citricos y picantes. Un bocado
atrevido y lleno de sabor.

337 900 * Este producto solo esté disponible

en los restaurantes de mesa.

Fuji Crispy »

RolloI con salmt!::?:esco, gueso cremay
chips tempura, cubierto con aguacate,
anguila glaseada y mezcla tartar. Un
contraste perfecto entre cremoso,
crujiente y umami.

337.900 * Este producto solo esta disponible

en los restaurantes de mesa.

Imagenes de referencia, pueden presentar variaciones.



Nuevos

Familiar Volcano

1 Volcano, 1 Salmén, 1 Golden
California, 1 Samurai

Valor 4 rollos $121.600
Promocion $85.900

Familiar Salmon

1 Salmén, 1 Golden Philadelphia,
1 California, 1 Pollo Mandariyaki

Valor 4 rollos $115.600
Promocion $85.900

- a i

Imégenes‘dé referencia, pueden presenta
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r variaciones.
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Coco Camaron

Relleno de camarones tempura, baiiados en salsa
acevichada, queso cremay crema de coco, cubierto
con julianas de cebolla crocante.

Tartar de Atin

Relleno de trozos de atun con aguacate, marinados
al mejor estilo japonés, aderezado con mayonesa
siracha. Fresco y saludable.

Este producto solo esta dispontble
en los restaurantes de mesa.

Mandariyaki
Trozos de pollo mandariyaki, arroz, alga nori,
aguacate y queso crema.

Volcano

Palmitos de cangrejo, masago, picadillo de
camarones, arroz, alga nori, aguacate, mayonesa
ligeramente picante, queso crema.

(Ligeramente picante)

27.900



Servidos con su eleccion de arroz blanco o
pasta. Acompanado de una deliciosa mezcla
de vegetales frescos a la plancha: brécoli,
repollo y zanahoria.

Pollo Sarkurry  Camarones Sarkurry  Pollo con Camarones Sarkurry

Trozos de pollo baiados Crujientes camarones banados Exquisita combinacion de pollo y camarones
en nuestra salsa Sarkurry. en nuestra salsa Sarkurry. banados en nuestra salsa Sarkurry.

31.900 $38.900 $39.900

* Los platos Sarkurri solo estan disponibles
en los restaurantes de mesa.
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Ramen

Uno de los iconos de la cocina japonesa.

Nuestro Ramen se prepara con un caldo aromatico de
coccion lenta, a base de pollo, verduras, soya y jengibre.

Lo acompainamos con fideos japoneses, pollo a la plancha,
huevo ajitama, dos gyozas, champifones, alga nori y cebollin.

*34.900

Imagenes de referencia, pueden presentar variaciones.




Tangerine Tofu Apanado

Trozos de tofu banados en salsa de mandarina,
servidos con su eleccion de arroz japonés o blanco.
Acompanado de una deliciosa mezcla de vegetales
frescos a la plancha: brécoli, repollo y zanahoria,
con un toque de cilantro.

526.900

Sushi Green Soul

Una explosion vegetal con champinones salteados,
zanahoria, cebolla puerro y aguacate, acompanados
de un picadillo veggie con salsa tartar. Finalizado
con togarashi, cebollin y ajonjoli para un toque
picante, fresco y lleno de umami.

526.900

. Imagenes de referencia, pueden presentar variaciones.
¥ i

Bento Tangerine Tofu Apanado

Trozos de tofu apanados al estilo tempura,
banados en salsa de mandarina, coleslaw japonés
(ensalada de repollo y zanahoria), 4 bocados de
sushi Green Soul y arroz japonés o arroz blanco.

529.900

Sushi Burrito Tofu Volcano

Tofu, picadillo de zanahoria, arroz, alga nori, aguacate,
mayonesa ligeramente picante y queso crema.
(Ligeramente picante)

527.900
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Bebidas

~ + -Naturales Te Hatsu $10.500

Limonada Natural $9.900 * Soda Hatsu 7.500
Limonada Hierbabuena $9.900 % Soda de Lychee y Arandanos  *14.900

- $ * Soda de Jengibre,
t!mona:a :e (Lloc: s:: :ll ggg Hier?)abuenag;( l\rlaranja $14.900
Jlmonda :/I ed yc. P $9.900 % Soda de Manzana y Albahaca $14.900

ugo de Mandarina .
Otras Bebidas )
Agua Botella $7.900 Licores
Mr.Tea $7.900 % Sakegria de Lychee y Arandanos $20.900
Gaseosa 470 ml $7.900 % Sakegria de Manzana y Albahaca $20.900
Gaseosa Pet 400 ml $7.900 % Cerveza Andina 300 ml $10.900
H20H! $9.500 * Cerveza Heineken 330 ml $11.900

* Estas bebidas solo estan disponibles en los restaurantes de mesa.

Imagenes de refekencia,’
pueden presentar variaciones.




Helado Tempura +Volcan de chocolate + Torta de zanahoria

Deliciosa fusion de la tempura japonesa Torta de chocolate rellena de con helado
y la suavidad del helado de vainilla, una cremoso chocolate, acompanada ; )
armonia perfecta entre lo cremoso y lo de helado de vainilla. Torta de zanahoria rellena de arequipe,

cubierta con una suave crema de
cheesecake de limén y almendras,
acompanada con helado de vainilla.

$19.900

crujiente, elevado a la perfeccion con un $19.900
irresistible bafo de salsa de arequipe. .

13.000

+ Banano Tempura Dumplings de + Tartaleta cremosa
Crujiente banano apanado en panko, e
cubierto con salsa de arequipe y areql"pe de ChOCOIa[e
acompanado con helado de vainilla. X5 unidades Melcochudo brownie tibio con una suave
$15.900 Deliciosos y crujientes dumplings capa cremosay helado de vainilla. La
- rellenos de arequipe y queso, combinacién perfecta para los amantes
acompanados con salsa de arequipe. del chocolate.

520.900 $20.900

* Estos productos solo estan disponibles en los restaurantes de mesa.

Imagenes de referencia, pueden presentar variaciones.

Adiciones

Porcion de vegetales 8.900 Porcion de Carne Teriyaki 23.900
St Oty Porcion Pollo Mandariyaki $23.900

., $
EOTC!?" ge /I:TIOZTO P.astka. :79220 Porcion de Champinones $6.900
orcion de Pollo leriyaki*17. Agrandado de pollo $8.000
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LINEA DE ATENCION AL CLIENTE 310 655 4199

@ @SarkuJapanColombia @ @sarkujapancolombia @ Sarku Japan Colombia @ sarkujapan
sarkujapan.co

Encuéntranos en: Bogota: C.C. Centro Mayor, Plaza de las Américas, Titan Plaza, Multiplaza, Portal 80, Parque Colina, Gran Estacién,
Fontanar, Santafé Bogot4, Paseo Villa del Rio, Plaza Imperial, Mallplaza NQS, Usaquén carrera 6 # 119-18, Salvio Carrera 12 No. 93-75.
Medellin: C.C. Santafé, El Tesoro, Los Molinos, Puerta del Norte, Viva Laureles, Premium Plaza, Mayorca, La Central, Viva Envigado,
Arkadia, Parque Comercial Florida, Plaza Fabricato. Cali: C.C. Chipichape, Jardin Plaza. Armenia: C.C. Unicentro. Manizales: C.C.
Fundadores, Mallplaza. Pereira: C.C. Parque Arboleda, Ciudad Victoria. Palmira: C.C. Llanogrande. Rionegro: C.C. San Nicolas.

“ADVERTENCIA PROPINA

Se informa a los consumidores que este establecimiento de comercio sugiere una propina correspondiente al 10% del valor de la cuenta, el cual podra ser aceptado, rechazado o modificado por usted, de acuerdo con su valoracion del servicio
prestado. Al momento de solicitar la cuenta, indiquele a la persona que lo atiende si quiere que dicho valor sea o no incluido en la factura o indiquele el valor que quiere dar como propina. En este establecimiento de comercio los dineros recogidos
por concepto de propina se reparten en su totalidad entre todos los trabajadores del establecimiento. En caso de que tenga algun inconveniente con el cobro de la propina, comuniquese con la linea exclusiva dispuesta en Bogota para atender
las inquietudes sobre este tema: 6513240 o la Linea de Atencién al Ciudadano de la Superintendencia de Industria y Comercio: 5920400 en Bogota o para el resto del pais |a linea gratuita nacional: 018000-91-0165, para que radique su queja”.

Todos nuestros precios incluyen IVA del 19%. Las imagenes de los productos son de referencia.



